
每位酌收水資 50元不限量可任選礦泉水、氣泡礦泉水 

以上價格均收一成服務費 

麵包 

雜糧麵包................................$90 

法國麵包................................$90 

 

開胃菜 

法式紅酒焗海螺.........................$180 

櫻桃鴨香胸.............................$250 

法式紅酒燉和牛頰.......................$280 

湯品 

蘑菇卡布奇諾濃湯.......................$150 

南瓜酥皮濃湯...........................$180 

維也納牛肉清湯.........................$220 

 

沙拉 

油醋田園沙拉..........................$230 

凱薩沙拉..............................$250 

綜合優格水果沙拉......................$280 

      歐廚經典烤蔬菜溫莎拉佐陳年醋...........$480 

 



每位酌收水資 50元不限量可任選礦泉水、氣泡礦泉水 

以上價格均收一成服務費 

精緻午餐 

燉飯 

酸豆橄欖燉飯 ............................$480 

松露蘑菇燉薏仁 ..........................$530 

鮭魚炒什榖養生飯.........................$550 

西班牙海鮮燉飯 雙人分享餐...............$1680 

義大利麵 

明太子海膽義大利麵 ......................$530 

松露蘑菇麵...............................$530 

海鮮義大利麵.............................$580 

肉類主菜 

炭烤小牛肋排 .............................$680 

奧地利紅酒燴牛膝 .........................$780 

Ms CoCo德國豬腳 .........................$780 

特級美國紐約牛排 8 oz......................$880 

雙人分享奧地利豬排特餐(含炸薯條)..........$980 

 

以上均附主廚沙拉、例湯、飲料 

 



每位酌收水資 50元不限量可任選礦泉水、氣泡礦泉水 

以上價格均收一成服務費 

單點 

燉飯 

酸豆橄欖燉飯........................$330 

松露蘑菇燉薏仁 .....................$380 

墨魚番茄燉飯........................$380 

鮭魚炒什榖養生飯....................$580 

 

義大利麵 

海鮮義大利麵.......................$430 

明太子海膽義大利麵 ................$380 

松露蘑菇麵.........................$380 

焗烤南瓜鮮蝦通心粉.................$350 

 



每位酌收水資 50元不限量可任選礦泉水、氣泡礦泉水 

以上價格均收一成服務費 

排餐 

炭烤小牛肋排....................................$680 

奧地利紅酒燴牛膝 ...............................$780 

Ms CoCo德國豬腳 ...............................$780 

特級美國紐約牛排(8盎司) .......................$880 

熟成菲力 8 oz...................................$1180 

  安格斯黑牛濕式熟成肋眼牛排 

   12 oz...........$1880            16 oz..........$2580 

安格斯黑牛濕式熟成紐約客帶骨牛排 12 oz.........$1580 

美國羊 T-BONE 18 oz...........................$1680 

乾式熟成紐約客帶骨牛排 12 oz...................$1680 

 乾式熟成丁骨牛排 16 oz.........................$2580 

 乾式熟成紅屋牛排 32 oz.........................$4680 

 

(熟度建議三分 五分 七分 全熟) 

 



每位酌收水資 50元不限量可任選礦泉水、氣泡礦泉水 

以上價格均收一成服務費 

精緻晚間套餐主菜加$580 

即可享用以下歐廚特製全餐 

 

前菜 

現切綜合起士堅果冷肉盤 

撒拉米.風乾火腿.米蘭臘腸.托斯卡納香腸.義式培根肉任 3樣搭煙燻起士 

 

歐廚經典烤蔬菜溫莎拉 

堅果.36個月熟成起士.各式 baby有機菜.芝麻菜.羅蔓 

時令莓果.佐陳年巴薩米可油醋 

 

主廚推薦湯 

蘑菇卡布奇諾濃湯       奧地利牛肉蔬菜清湯 

 

任選單點主菜或排餐 

飯後甜點 

現烤溶岩巧克力蛋糕.水果拼盤 

飲料 

熱咖啡或有機茶 



每位酌收水資 50元不限量可任選礦泉水、氣泡礦泉水 

以上價格均收一成服務費 

精緻晚間套餐主菜加$380 

即可享用以下歐廚特製全餐 

 

前菜 

現切綜合起士堅果冷肉盤 

撒拉米.米蘭臘腸.托斯卡納香腸.義式培根肉任 2樣搭煙燻起士 

 

蔬凱薩莎拉 或 水果優格沙拉 或 油醋沙拉 

 

主廚推薦湯 

蘑菇卡布奇諾濃湯       南瓜濃湯 

 

任選單點主菜或排餐 

飯後甜點 

現烤溶岩巧克力蛋糕.水果拼盤 

飲料 

熱咖啡或有機茶 

 

 



每位酌收水資 50元不限量可任選礦泉水、氣泡礦泉水 

以上價格均收一成服務費 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

克洛斯特黑皮諾葡萄酒 

單杯………………$350 

單瓶………………$1880 

克洛斯特綠維特白林葡萄酒 

單杯………………$280 

單瓶………………$1480 


